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Pour le 26 juillet  14,00 € TTC  par personne   
 

Salades assorties Maison 
Taboulé, lentilles, tagliatelles au saumon 

 

Viandes froides 
Rôti de porc (1 tranche par personne) des Monts du Lyonnais 

Rosbif (1 tranche par personne) race Limousine  
 

Charcuterie 
Terrine de campagne MAISON 

 
 

Fromage 
½ Saint Marcelin 

 
Dessert 

Tropézienne 
(Pâtisserie réalisée par un artisan pâtissier)  

 
 

Pour le 27 juillet  14,00 € TTC  par personne   
 

Salades assorties Maison 
Maître coq (pates et poulet), lentille cervelas et tomate mozzarelle 

 

Viande froide 
Rôti de dindonneau (2 tranches par personne)  

 
Charcuterie 

Terrine de campagne MAISON 
Jambon blanc 

 
 

Fromage 
Portion de brie 

 
Dessert 

Tarte multi-fruits 
(Pâtisserie réalisée par un artisan pâtissier)  
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Pour le 28 juillet  14,00 € TTC  par personne  
 

Salades assorties Maison 
Piémontaise, carotte râpée, taboulé aux agrumes 

 
 

Viande froide 
Blanc de poulet rôti 

 
Charcuterie 

Terrine de campagne MAISON 
Jésus cuit (2 tranches) 

 
 

Fromage 
Portion de St Nectaire 

 
Dessert 

Pâté aux poires 
(Pâtisserie réalisée par un artisan pâtissier)  

 
 

Service compris, vaisselle complète, nappage et serviettes, pain tranché 
Eau plate, eau gazeuse et côte du Rhône (1 bouteille pour 6) 

Pour les trois jours 
 

 
 
 

Si vous désirez le café (tasses, sucre) il faut rajouter 0,50 € par personne 
 
 
 
 
 

Toute la vaisselle est en verre et porcelaine. 
Tous nos produits sont de fabrication MAISON avec des matières premières de notre région, les 

desserts des pâtisseries fraîches réalisées par un artisan pâtissier 
 


